


 

 

 

 

 

 

Ceviche de crevettes au Clamato, avocats, mangues et concombres dans tous ses états 22 € 

 

Tartelette de courges confites à l’orange, jus acidulé à la fève de tonka 18 € 

 

Tartare de loup à la verveine et citron vert, chips de riz et pickles d’oignons 21 € 

 

Pain perdu de focaccia et chèvre de Paymeinade citron vert, tomates confites 18 € 

 

 

 

 

Turbotin nacré au basilic, consommé de poissons de roche au safran 34 € 

 

Calamar farci façon barbajuan, crumble au parmesan espuma de beurre blanc 32 €   

 

Maigre rôti au thym, mousseline de céleri au café et mini pâtissons jaunes, salicornes 32 € 



Comme un bao d’épaule d’agneau confite aux épices « d’aqui d’aia »  32 € 

 

Travers de veau laqués au jus acidulé, crémeux de baby brocolis à l’anis 33 € 

 

Paleron de bœuf au vin rouge, jeune poireau et pommes de terre au citron confit du pays   36 € 

  

 

Cassolette de légumes, petite écume au curry rouge et ananas 28 € 

 

Big crinkles au chocolat et noisettes, glace vanille 14 € 

 

Espuma de yuzu, meringue cassée au citron 15 € 

 

Crémeux de chocolat Jivara, caviar d’ananas et mangue 15 € 

 

Belles figues rôties au Cointreau et miel, glace noisette 16 € 

 

 

 

 

 

 

 

    Identifiez-nous 

@hotellaperousenice #lepationice 

Pour toutes allergies ou intolérances, veuillez-nous en informer en début de prise de commande  
Prix nets, taxes et service compris – Les chèques ne sont pas acceptés 


