PATRICK RAINGEARD & DAMIEN ANDREWS

S DECEMBRE 20223

par personne

AMUSI.-BOUCHL

[.LI. HOMARD BILLEU

Raviole en voile léger de crémeux au mascarpone et citron confit,
bouillon aux herbes de garrigue

LA SAINT-JACQULES

Velouté de butternut a la vanille de Madagascar,
noisettes torréfiées aux champignons sauvages

LA PINTADL

Brandade fine aux cuisses confites et truffes noires

LLE FROMAGI:

Espuma de gorgonzola a I’huile verveine

LE CHOCOLAT

Crémeux chocolat Jivara en mille-feuilles, compotée de mandarines

Accord mets-vins disponible : 49€ par personne



