
MENU DE NOËL

Entrée
Grosse raviole de céleri au café glacé et jus de viande, écume de champignons des bois

ou

Marbré de Foie gras de canard au balsamique et porto rouge

Plat
Saint Jacques snakés, velouté de butternut à la vanille et noisette

ou

Quasi de veau du limousin, mousseline de patate douce aux girolles

Dessert
Le Baba au Rhum, sorbet citron

ou

1000 feuilles de chocolat et poudre de cacao

D é c e m b r e  2 0 2 3
DÉJEUNER & DÎNER

(hors boissons)

69€
PAR

PERSONNE


