
Entrée 
Terrine de foie gras et volaille, chutney de mangue au gingembre

Poisson 
Civet de queue de lotte au vin rouge, mini poireau, carottes fanes et café

Viande 
Magret de canard rôti, salsifis confits au jus truffé et petites girolles

Dessert
4806 mètres au marron 

MENU ST SYLVESTRE
Dîner  d u  3 1  Décembre  2 0 2 3

(hors boissons)
PAR PERSONNE 

85€ 
AMUSE-BOUCHE


