
MENU DE NOËL

Entrée - Starter
Marbré de Foie gras de canard au balsamique et porto rouge

Poisson - Fish

Saint-jacques snackées, espuma de corail vanille et noisette

ou

Viande - Meat
Quasi de veau du Limousin, mousseline de patate douce aux Girolles

Dessert

1000 feuilles de chocolat et poudre de cacao

D é j e u n e r  2 5

D é c e m b r e  2 0 2 3

(hors boissons)

69€
PAR

PERSONNE


