
Entrée - Starter
Soupe de potimarron à l ’huile de noix, écume noisettes

Pumpkin soup with walnut oil ,  hazelnut foam

 Po i s s on - Fish
Pavé de saumon aux châtaignes, 

crémeux de choux violets acidulés et champignons sauvages

Salmon steak with chestnuts,  

purple cabbage sour cream and wild mushrooms  

ou-or

Viande - Meat
Aiguil lette de volai l le fermière 

caramélisées aux jus de viande corsé et mandarine

Aiguillettes of farmhouse poultry caramelised 

with full-bodied meat jus and mandarins

Desser t
Nuage de chocolat au lait et crousti l lant bri l lant

Milk chocolate cloud and shiny crisp

Noël
50€

39€

MENU DÉJEUNER DÉCEMBRE

2 PLATS - 2 COURSES

par personne - per person  
(hors boissons

excluding beverage)

3 PLATS - 3 COURSES

par personne - per person

(hors boissons - excluding

beverage)

Lunch Menu - December


