2 PLATS - 2 COURSES

par personne - per person
ors boissons

excluding beverage)

MENU DEJEUNER DECEMBRE

Lunch Menu - December

3 PLATS - 3 COURSES
par personne - per person
(hors boissons - excluding
beverage)
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Soupe de potimarron a I’huile de noix, écume noisettes
Pumpkin soup with walnut oil, hazelnut foam
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Pavé de saumon aux chataignes,
crémeux de choux violets acidulés et champignons sauvages

Salmon steak with chestnuts,
purple cabbage sour cream and wild mushrooms
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Aiguillette de volaille fermiere
caramélisées aux jus de viande corsé et mandarine

Aiguillettes of farmhouse poultry caramelised
with full-bodied meat jus and mandarins
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Nuage de chocolat au lait et croustillant brillant
Milk chocolate cloud and shiny crisp
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Fabart & Towse




