
Entrées - Starter
Carpaccio de Saint-Jacques à l ’huile de verveine

Carpaccio of scallops with verbena oil

ou-or

Ravioles de saumon et mascarpone aux herbes folles
Salmon ravioli  and mascarpone with wild herbs

 Po i s s on - Fish
Pavé de loup confit au beurre, 

petits légumes d’antan à l ’huile citron

Sea bass candied with butter,  

old-fashioned vegetables with lemon dive oil

ou-or

Viande - Meat
Parmentier de pintade glacée au jus corsé

Glazed guinea fowl parmentier with full-bodied jus

Desser t s
Crémeux de chocolat au lait et mandarine

Milk chocolate and mandarin cremeux

ou-or

1000 feuil les de pommes à la vanil le
Apple “mille-feuille” with vanilla

Noël
Décembre  2025 69€

Diners - Dinners
par personne - per person  

(hors boissons
excluding beverage)GROUPES


