
Tortellini stuffed with hake and baby vegetables, served with
a full-bodied anise-infused broth

Asperges blanches tièdes, mimosa d’œuf bio aux citrons du pays

Confit of lamb shoulder with a cream of fresh peas and mint

Chocolate « merveilleux »

Pâques

Tortellini d’ombrine aux petits légumes, jus de tète corsée à l’anis 

White asparagus with organic egg mimosa and local lemons

Epaule d’agneau confites, crémeux de petits pois frais et menthe

Déjeuner du dimanche 05 avril / Lunch on Sunday, April 05

ÉCLAT DE PRINTEMPS

Merveilleux au chocolat

OU / OR

LES EMBRUNS 

LA BRISE

GOURMANDISE FLEURIE

90€
hors boissons

excluding 
beverage
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