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Ravioles de crevettes, petits légumes et mascarpone, écume de crustacés, ** 22 €

Shrimp ravioli with seasonal vegetables and mascarpone, shellfish foam

Tataki de boeuf aux baies roses, mayonnaise au citron (*) 22 €

Beef tataki with pink Derries and lemon mayonnaise

Tarte a Poignon grillé, jambon d’épaule ibérique ** 23¢€

Grilled onion tart with [herian shoulder ham

Fleur de betterave et caviar de balsamique noir (*) ¥ 20 €

Beetroot flowers and black balsamic caviar
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Aiguillettes de loup, verdurette de riquette et chutney a 'orange “(*) 35 €

Seabass fillets, rocket greens and orange chuiney

Lieu jaune nacré a la mélisse, topinambours braisés a I'anis et noisettes grillées (*) 35€
Pearled European pollock with lemon balm, braised Jerusalem artichokes,

with anisced and roastoed hazelnuts

Calamars au chorizo ibérique, fricassée de poivrons, 36 €
oignons nouveaux et crémeux de mais (*) (*)

Squicd with Iberian chorizo, bell peppers fiicassee, spring onion and creamy corn

Contient du Lactose ™ Contient du ghiten Végétarien

NOUS SOMMES FIERS DE NOS PRODUITS

ig Toutes nos viandes sont certifices Origine France et UL

@

Notre pain est produit de maniere biologique

#  Notre huile dolive Le Patio est aromatisée au citron et procduite

m Nous privilégions les fruits et legumes cultives dans
= 4 NMenton

notre région et sans traitement
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Quasi de veau roti a la fleur de thym, crémeux de panais et tempura de mais * (*) 36 €
Roasted veal with thyme flowers, creamy parsnips and corn tempura

Supréme de pintade fermiére, velouté de chou-fleur violet aux citrons du pays * 36 €
Free-range guinea ftowl supreme, purple cauliflower velouté with local lemons

Cochon confit et réti, mille-feuilles de pommes de terre et de pommes Granny Smith™ 35 €
Contfit & roasted pork, potato and Granny Smith apple mille-feuille
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Risotto crémeux au céleri et aux olives Taggiasche (*) ¥ 32 €
Creamy risotto with celery and 1aggiasche olives

Risotto a la Truffe Melanosporum et jus de viande * Prix sur demande
Black truttle risotto with meat jus (Melanosporum) Price on request
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Croustillant au citron et au zeste de combava *(*) 15 €
Lemon crisp with combava zest

Le secret a la noisette *(*) 15€
The hazelnut secret

Espuma de chocolat 4 la féve de Tonka™(*) 15 €
Chocolate espuma with 1onka bean

Le Galet de Nice *(*) 15 €
The Galet of Nice

Fromage au gré des saisons * 15¢€

Cheese of the moment

(@restaurant_lepatio_nice #lepationice @M

55 - Minimum de commande un plat par personne

5, abattues en France
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